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2.7. Питание в ДОУ осуществляется в соответствии с примерным 10-дневным меню, разработанным на основе физиологических потребностей в пищевых веществах и норм питания детей дошкольного возраста и утвержденного заведующим ДОУ.
2.8.  На основе примерного 10-дневного меню ежедневно, на следующий день составляется меню-требование и утверждается заведующим ДОУ.
2.9.  Для детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет меню - требование составляется отдельно. При этом учитываются:
-  среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;
-  объем блюд для этих групп;
-  нормы физиологических потребностей;
-  нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;
-  выход готовых блюд;
-  нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
-  данные о химическом составе блюд;
-  требования Роспотребнадзора в отношении запрещенных продуктов и блюд, использование которых может стать причиной возникновения желудочно-кишечного заболевания, отравления.
-  сведениями о стоимости и наличии продуктов.
2.10. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке.
2.11. Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку, без согласования с заведующего ДОУ, запрещается.
2.12. При необходимости внесения изменения в меню /несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта/   завхозом составляется объяснительная с указанием причины. В меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью заведующего. Исправления в меню-раскладке не допускаются.
2.13.   Для обеспечения преемственности питания родителей информируют об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в приемные группы, с указанием полного наименования блюд.
2.14. Медицинский работник обязан присутствовать при закладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.
2.15. Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и объему разовых порций.
2.16. Выдавать готовую пищу детям следует только с разрешения бракеражной комиссии после снятия ими пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каждого блюда.
2.17. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей, медицинским работником осуществляется С-витаминизация III блюда.
2.18. Выдача пищи на группы осуществляется строго по графику. 
3. Организация питания детей в группах. 
3.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:
-   в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;
-  в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми.
3.2. Получение пищи на группу осуществляется строго по графику, утвержденному заведующим ДОУ.
3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.
3.4. Перед раздачей пищи детям помощник воспитателя обязан:
-  промыть столы горячей водой с мылом;
-  тщательно вымыть руки;
-  надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи;
-  проветрить помещение;
-  сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
3.5. К сервировке столов могут привлекаться дети с 3 лет.
3.6. С целью формирования трудовых навыков и воспитания самостоятельности во время дежурства по столовому воспитателю необходимо сочетать работу дежурных и каждого ребенка (например: салфетницы собирают дежурные, а тарелки за собой убирают дети).
3.7. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.
3.8. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного приема пищи, докармливают.
                                                   4. Порядок учета питания
4.1. К началу учебного года заведующий ДОУ издает приказ о назначении ответственного за питание, определяются его функциональные обязанности.
4.2. Ежедневно составляется меню-раскладка на следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно, с 8.00 до 8.30. утра, подают педагоги.
4.3.В случае снижения численности детей, если закладка продуктов для приготовления завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, как дополнительное питание, главным образом детям старшего дошкольного и младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда.
4.4. С последующим приемом пищи (обед, полдник) дети, отсутствующие в учреждении, снимаются с питания, а продукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на склад. Возврат продуктов, выписанных по меню для приготовления обеда не производится, если они прошли кулинарную обработку в соответствии с технологией приготовления детского питания.
4.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая), сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, масло растительное, сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи.
4.7. Учет продуктов ведется в журнале поступления продуктов. Записи производятся на основании первичных документов в количественном и суммовом выражении. В конце месяца подсчитываются итоги.  
4.8. Начисление оплаты за питание производится  на основании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. Число дней по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль рационального расходования средств.
4.9.  Расходы по обеспечению питания детей включаются в оплату родителям, размер которой устанавливается Учредителем.
5. Разграничение компетенции по вопросам организации питания в ДОУ
5.1. Руководитель учреждения создаёт условия для организации питания детей;
5.2. Несёт персональную ответственность за организацию питания детей в учреждении;
5.3. Представляет Учредителю необходимые документы по использованию денежных средств;
5.4. Распределение обязанностей по организации питания между руководителем ДОУ, медицинским работником, работниками пищеблока, кладовщиком отражаются в должностной инструкции.
                  6. Финансирование расходов на питание детей в ДОУ
6.1. Расчёт финансирования расходов на питание детей в ДОУ осуществляется на основании установленных норм питания и физиологических потребностей детей;
6.2. Финансирование расходов на питание осуществляется за родительских взносов.
7. Ведение специальной документации по питанию:
7.1.Приказы и распоряжения вышестоящих организаций по данному вопросу.
7.2. «Примерное десятидневное меню», утвержденное руководителем учреждения.
7.3.Картотека технологических карт приготовления блюд.
7.4.Приказ руководителя по учреждению «Об организации питания детей».
7.5.Наличие информации для родителей о ежедневном меню для детей.
7.6. Наличие графиков:
выдача готовой продукции для организации питания в группах;
7.7.Ежедневное меню-требование на следующий день.
7.8.Специальные журналы:
-журнал бракеража сырой продукции;
-журнал бракеража готовой продукции;
-накопительная ведомость;
-журнал регистрации медицинских осмотров работников пищеблока.
7.9.Инструкции:
-по охране труда и пожарной безопасности,
-по санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания в ДОУ.
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« YTBEpXKIAIO»

[MoJioskenue 00 OpraHu3aluy NMUTAHUS AeTel
B UacTHOM y4peKIaeHHH
«JlomkoabHast 00pa3oBaTe/IbHAsi OPraHU3anus
«llenTp pasBurtusi pedeHKa — IeTCKUH cajl «YyaecHbIi 0CTPOBY»

1. O6mme noJrozkenns

1.1.  Hacrosuuee Ilonoxenne pazpaborano B cootsercTBiy ¢ Penepaibubm 3akonom PO ot
29.12.2012r. Ne 273-®3 «O6 o6pazosanun B Poceniickoit denepaunuy, [prkazom
Munncrepersa o0pasosanus u Hayku Poccuiickoit denepanuu ot 30.08.2013r. Ne 1014 «O6
YTBEPIK/IEHMH NOPA/IKA OPraHN3aliK i OCYLIECTBIIEHNs 00pa30BaTEe/IbHON IEATEIbHOCTH 110
OCHOBHBIM 00111€06pa30BaTEIbHBIM TPOrpaMMaM — 00pa3zoBaTelbHbIM IIPOrpaMmMaM
JOLIKOJILHOTO 00pazoBanus»; CaHUTapHO-DIIHAEMHOJIOTHYECKMMU TPEOOBAHUAMH K
VCTPOHCTRY. CO/IEPKAHMIO 1 OPraHM3allni PEKHMA PaGOTbI B LOLIKOJILHBIX 00pa3oBaTeNbHbIX
opranmsammsx (CanllnH 2.4.1.3049-13), yrepraennbivu [ocranoBeHnem I'maBHOTO
OCYIaPCTBEHHOIO cannTapioro Bpada Poceniickoit denepann ot 15 Mas 2013r. Ne 26,
eVeranom Yactnoro yapessennn «Jlomkossias odpasoareibias opranusains «Llentp
pasi s peOeHKa - ACICKUE cait «lyaectblii 0cTpoB»

1.2, Hacrosiee TTos0xKenne yeTaHABIMBAET NOPSIOK Opranusaruy nutanus aeteit B IOV,
pa3paGoTano ¢ 1ebI0 CO3IaHUs ONTUMATBHBIX YCITOBHI ISl yKPEIJICHHS 310POBES,
obecrievenns Ge30MacHOCTH TUTAHUs JeTeil i COOMIOICHHS yCIOBUH MPHOGPETeHHS K XpaHeHus
IIPO/TYKTOB.

2. Opranusanusi TUTAHNS HA THIEdI0Ke

2.1. Opraum3anus MUTaHUs B JICTCKOM Ca/ly BO3J1araeTcsi Ha aIMHHUCTPAIHMIO IETCKOro cajia.
2.2, B J€TCKOM cajly IPe/lyCMaTPUBACTCS IOMEIICHNE JUTsl IPUTOTOBIIEHUS [HTAHMs IETEH.
KOHTPOJIb 32 KAUeCTROM, Pa3sHOOOpa3iem. BUTaMuHH3aLel GIIO/, 3aK/Ia/KoH NPOAYKTOB
[IUTAHIs, Ky TMHAPHO# 00paGoTKOI, BBIX010M OJIH0JL, BKYCOBBIMH KA4ECTBAMH ITHIIH,
CaHUTApHBIM COCTOSHUEM NUINEDII0KA, IPABHJIBHOCTBIO XpaHCHHS, COOJTIOICHUEM pealTu3allni
HPOIYKTOB BO31AracTesi Ha MC/HIMIICKHTT IEPCOHAIL. 3aBC/1yIOIICTO.

2.3, Jletekuii cal COBMECTHO ¢ YupeTelier Olpe/e/seT 10TpeOHOCTh B MATEPHAJIbHBIX
pecypeax i 1po/lyKTax [IHTaHts. IPHOOPETACT KX B HEHTPATH30BAHHOM MOPAIKE 1 HA
JIOTOBOPHBIX Hauajlax.

2.4, Jlerckuii cax obecrieunBaeT cOalaHCHPOBAHHOE IUTAHKE JICTEH, HeoOX0aUMOoe I
HOPMAITLHOLIO pocra u pasBuTH C VHCTOM peKHuMa p(lGOI bl JICTCKOro cajia u pCK()N1eI(,'lalIl1ﬂN1l1
OpraloB 3, IPLIHO(‘\PI!HCHHH.

2.5, Bocnuranuuki, nocemaoute JIOY. m0/IyqaioT nsTHpazoBoe MTaHHe (3aBTpaK, BTOPOi
3aBTpaK. 00€/1. yIKHH, BTOPOH yxKHH). B lpoMexyTke MEXK/y 3aBTPAKOM H 00e10M OpraHu3yeTcs
JONOHUTE BHBII PUEM I 1 BTOPOIl 3aBTPaK, BK/IIOUAIONIHH HAMUTOK UK COK U (nmm)
cBexue PpyKThl. B CyTOUHOM paliMoHe I0MyCKAIOTCs OTKIOHCHHS kanopuitHocTy Ha 10 %
2.6. OGbeM HHIIH | BBIXOJ 6J1E0/ 0JIKHBI CTPOrO COOTBETCTBOBATH BO3pAcTy peGeHKa;




